Weizen, Roggen, Hafer, Gerste... Getreide, Mehl und Schrot

Vom Rohstoff zur Backqualitat
Fachinfor i aus Wi haft und Praxis

Ausfihrliche Fachinformationen filrdias Gualititamansge et Backs

dazu finden Sie in diesem 28-seitigen Heft,

das Sie kostenlos bestellen kdnnen:

GMF, Kennwort "Fachinfo"
Postfach 30 01 65, 53181 Bonn
Tel. (0228) 42 12 50, Fax 47 97 559
e-Mail: info@gmf-info.de

Weizen - Roggen - Hafer - Gerste

... was noch zu Getreide zahlt:

Neben diesen vier gibt es weitere Getreidearten und Pseudocerealien, die zusammen mit
Mahlerzeugnissen aus Weizen und Roggen als Zutaten fir Brot und Backwaren
verwendet werden kénnen.

In dieser Linkliste finden Sie eine Auswahl firmenneutraler Webseiten

... Wo es im Internet Informationen dazu gibt:

Mit zur Weizenfamilie gehoren...

o Dinkel/Grinkern
Qualitatsgruppe Dinkel Baden-Wirttemberg
0 www.dinkel-infocenter.de

o Durum/Hartweizen
Deutsches Teigwaren-Institut
0 www.nudelnmachengluecklich.de

o Emmer/Einkorn
FB Agrarwissenschaften der FH Osnabrick
0 www.emmer-einkorn.de

Weiterhin zu den Getreidearten zéhlen...
o Hirse/Sorghum
o Mais
o Reis
o Triticale (= Kreuzung aus Roggen und Weizen)

und die so genannten Pseudocerealien...
o Buchweizen (gilt in Deutschland lebensmittelrechtlich als Getreide)
o Amaranth
o Quinoa

Zu diesen sieben Pflanzenarten finden Sie bei mindestens einem der folgenden
Informations-Anbieter eine warenkundliche Darstellung:

Agrikom / information.medien.agrar und FNL

0 www.gruener-pfad.de > schnupperkurs ackerkulturen

aid-Infodienst

0 www.was-wir-essen.de > Lebensmittel von A-Z > Warenkunde Getreide
Informationsdienst der Landwirtschaftsverwaltung Baden-Wirttemberg

0 www.landwirtschaft-mlir.baden-wuerttemberg.de > Ernédhrung > Warenkunde > Getreide
Informations- und Dokumentationsstelle der Universitat GieRen

0 www.nutriinfo.de > Lebensmittelkunde > Getreide

Max-Planck-Institut fir Zichtungsforschung

0 www.mpiz-koeln.mpg.de > Services > Offentlichkeitsarbeit > Kulturpflanzenausstellung

> Gramineae/Graser

Web-Adressen zuletzt aktualisiert im Januar 2005



