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Remo Wyss aus der Schweiz gewinnt MihlenMasters 2022 in der Swiss-
mill

Frischgebackene Miillerinnen und Miller aus Deutschland, Osterreich und der
Schweiz — jeweils die Besten ihres Jahrgangs — traten am Freitag, den 7. Okto-
ber zum ,MihlenMasters 2022" in der Swissmill in Zirich an. Sieger ist Remo
Wyss, Beck und Cie AG Miihle Landshut aus Utzenstorf in der Schweiz. Der
zweite Platz geht an Marius Scholz von der Max Ladenburger S6hne Heimats-
muhle in Aalen. Drittplatzierte ist Caroline Leona Gaiser von der Getreide-
mihle Schill in Rohrdorf. Damit geht der Preis fiir den besten Miiller in die
Schweiz, der zweite und dritte Platz nach Baden-Wirttemberg. Michael Gut-
ting, Vorstand im Verband Deutscher Miihlen, und Thomas Helbling, Vorstand
des Dachverbandes Schweizerische Miller gratulierten den Teilnehmer:innen:
~Ohne Mehl ist nichts gebacken und ohne Miiller gibt’s kein Mehl: Eure Exper-
tise wird gebraucht, heute und in Zukunft. Ihr seid und eure Arbeit ist unver-
zichtbar. Darauf konnt Ihr stolz sein."

Eine Millerin und neun Muller aus Deutschland sowie je ein Muller aus der
Schweiz und aus Osterreich sind in der Swissmill in Zrich zum MuhlenMas-
ters 2022 angetreten, um die Beste oder den Besten ihres Jahrgangs zu er-
mitteln. Die Teilnehmer:innen mussten ihr Kénnen an sechs unterschiedli-
chen Stationen beweisen. Mit rund 1.000 Maschinen und Anlagen, zwei
Muhlen fir Weichweizen, je eine fir Hartweizen, Mais und Hafer, einer Spe-
zialitdtenmihle sowie einer modernen Steinmuhle bietet die Swissmill mehr
als genigend Méglichkeiten, das Kénnen der Teilnehmer auf Herz und Nie-
ren zu prifen. In diesem Jahr wurde erstmalig die Versuchsbackerei zur Pri-
fungsstation. Hier galt es, Mehlanalysezertifikate auszuwerten und ver-
schiedenen Backwaren zuzuordnen. Gar nicht so leicht fir die deutschen
und Osterreichischen Teilnehmer:innen, denn die Mehltypen in der Schweiz
sind andere als die zu Hause. Eine weitere Station war der Farbausleser. Er
erkennt mit Spezialkameras Veranderungen in Farbe und Form an jedem
einzelnen Korn und sortiert ungeeignete Kérner aus. Auch im Labor, am
Walzenstuhl und am Plansichter wurden zahlreiche millerische Kenntnisse
abgefragt. Das MUhlenMasters zeigt, wie vielfaltig und abwechslungsreich
der Beruf des Millers ist.

Die Siegerehrung haben Michael Gutting und Thomas Helbling Gbernom-
men. Sie gratulierten allen Teilnehmer:innen herzlich. Michael Gutting



sagte: ,lhr alle seid Gewinner, denn lhr habt einen Beruf gewahlt, der Zu-
kunft hat. Ihr werdet immer eine Aufgabe in der Gesellschaft haben. Ich
hoffe, lhr bleibt alle der Mllerei treu.

Bestes aus deutschen Mihlen. Sichere Mehlqualitat. Jeden Tag.

550 MUhlen zahlt der Verband Deutscher Mihlen, 185 davon sind laut Markt-
ordnungsmeldeverordnung mit einer Vermahlung von mehr als 1.000 Ton-
nen im Jahr meldepflichtig und somit statistisch erfasst. lhre Mahlerzeug-
nisse — Mehl, Schrot, Kleie, Vollkornprodukte — sind die Grundlage fir die
unerreichte Vielfalt von Brot und Backwaren in Deutschland. Mit rund 6.000
Beschaftigten erwirtschaften die Mihlen einen Jahresumsatz von 2,75 Milli-
arden Euro. Der Verband Deutscher Mihlen vertritt ihre Interessen.
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